Specificații tehnice minimale produse


LOT 1: Produse din carne proaspătă și preparate din carne

	Nr.
crt.
	Produs solicitat
	UM
	Specificații tehnice minimale 

	1.1
	Piept de pui dezosat
	kg
	Refrigerat (0°C ... +4°C), dezosat complet, fără piele, fără cartilagii, fără cheaguri de sânge sau hematome


	1.2
	Ficat de pui
	kg
	Refrigerat, lobi întregi, bine fasonați, fără resturi de fiere/bilă (care dau gust amar), pungă de lichid sau cheaguri mari de sânge.


	1.3
	Piept de de curcan
	Kg
	Dezosat, lipsit complet de piele, grăsime vizibilă, cartilaje, resturi de oase de la stern sau tendoane mari. Se vor respinge instant loturile care prezintă: Urme de os, fragmente osoase sparte sau așchii, pete verzi/cenușii sau suprafețe lipicioase, acoperite de mâzgă.

	1.4
	Pulpe de pui dezosate
	Kg
	Pulpe de pui dezosate (inferioare/superioare sau inferioare + superioare împreună), refrigerate 


	1.5
	Carne slaba de vita
	Kg
	






LOT 2: Lapte, produse lactate și ouă


	Nr.
crt.
	Produs solicitat
	UM
	Specificații tehnice minimale

	2.1
	Ouă Categoria A, mărimea M sau L
	buc.
	Categoria A, mărimea M sau L, coaja intactă, curată, fără crăpături sau urme de dejecții, fiecare ou trebuie să fie ștampilat individual conform legii, in cofraje de carton curate, noi. Termen de valabilitate: minim 15 zile de la data recepției.

	2.2
	Unt superior cu un conținut de grăsime de minim 80-82%. 200g
	buc.
	Unt superior cu un conținut de grăsime de minim 80-82%. Obținut exclusiv din smântână pasteurizată din lapte de vacă, fără adaos de grăsimi vegetale (margarine), coloranți sau conservanți

	2.3
	Lapte de consum pasteurizat (1.5% - 3.5% grăsime)
	l
	Lapte de vacă standardizat, pasteurizat prin metoda UHT, conținut de grăsime de 1.5% sau 3.5% , cutii de tip TetraPak etanșe, preambalate, fără lapte praf reconstituit, fără adaos de zahăr sau arome.

	2.4
	Brânză proaspătă de vaci 
	kg
	Brânză obținută prin coagularea laptelui pasteurizat. Grăsime raportată la substanța uscată: 4-20% (brânză dietetică sau semigrăsită), pastă omogenă, cremoasă sau fin granulată, fără eliminare excesivă de zer

	2.5
	Smântână
	kg
	Smântână de consum pasteurizată, fermentată, cu un conținut de grăsime de 12% sau 20%.

	2.6
	Iaurt simplu natural (2% - 3.5%), fără zahăr adăugat 1kg
	kg
	Iaurt clasic (tip natur) obținut din lapte pasteurizat cu culturi lactice vii, grăsime între 2% și 3.5%, fără stabilizatori (gelatină, amidon), fără lapte praf adăugat, fără îndulcitori artificiali sau conservanți.





        LOT 3: Fructe și legume proaspete


	Nr .
crt..
	Produs solicitat
	UM
	Specificații tehnice minimale

	3.1
	Mărar verde
	Leg.
	Miros puternic aromatic specific

	3.2
	Rădăcină pătrunjel
	kg
	Rădăcini ferme la pipăit, bine dezvoltate, nepătrunse de carii, neatacate de rozătoare, curățate de pământ în proporție de peste 95%,fără miez lemnos excesiv.

	3.3
	Pătrunjel verde
	Leg.
	Frunze proaspete, întregi, fragede și viguroase, strânse în legături uniforme. Tulpinile trebuie să fie tăiate curat de la bază, culoare verde intens, strălucitor, se resping legăturile cu frunze îngălbenite, pătate, decolorate sau arse de soare/îngheț. Miros pronunțat aromat, caracteristic de pătrunjel proaspăt, fără iz de pământ stătut, mucegai sau fermentație.

	3.4
	Țelină
	kg
	Rădăcini ferme la pipăit, bine dezvoltate, nepătrunse de carii, neatacate de rozătoare, curățate de pământ în proporție de peste 95%,fără miez lemnos excesiv.

	3.5
	Ardei gras
	kg
	Fructe turgescente (ferme), cu pielița întinsă și lucioasă, codița verde și proaspătă, fără pete moi, arsuri de soare sau mucegai la codiță.

	3.6
	Morcov
	kg
	Rădăcini ferme la pipăit, bine dezvoltate, nepătrunse de carii, neatacate de rozătoare, curățate de pământ în proporție de peste 95%,fără miez lemnos excesiv.

	3.7
	Varză albă
	kg
	Căpățâni compacte, strânse, grele raportat la volum,frunzele exterioare trebuie înlăturate dacă prezintă lovituri sau urme de dăunători,suprafața de tăiere a cotorului curată.

	3.8
	Castraveti
	kg
	Legume de sezon sau de seră, coapte uniform (la roșii), ferme, fără pete verzi mari în jurul codiței. 

	3.9
	Ceapă uscată
	kg
	Căpățâni întregi, ferme, curate, fără urme de pământ, 

	3.10
	Rosii
	kg
	Roșii întregi, curate, ferme la pipăit, fără crăpături, lovituri sau arsuri de soare 

	3.11
	Conopida
	kg
	Căpățâni compacte, ferme, bine formate, de o culoare alb-lăptos uniform sau fildeș, se admit frunze verzi, proaspete, tăiate chiar deasupra inflorescenței pentru a asigura protecția acesteia în timpul manipulării și transportului.

	3.12
	Mere
	kg
	Calitatea I (fructe bine dezvoltate, cu forma, mărimea și coloritul specifice soiului ales), fructe întregi, curate, ferme la pipăit 

	3.13
	Mandarine
	kg
	Fructe întregi, sănătoase, cu coaja curată, intactă, fără lovituri sau porțiuni moi. Culoarea trebuie să fie uniformă (portocaliu intens), fără zone verzi extinse, specifice fructelor necoapte. 

	3.14
	Portocale
	kg
	Fructe întregi, sănătoase, ferme și elastice la pipăit. Pulpa trebuie să fie extrem de suculentă, bine dezvoltată, fără început de uscare interioară (defect frecvent la citricele depozitate necorespunzător).

	3.15
	Clementine
	kg
	Portocaliu intens și uniform. Se admit ușoare nuanțe verzi la baza fructului, dar pe o suprafață de maximum 1/5 din coajă.

	3.16
	Pastarnac
	kg
	Rădăcini ferme la pipăit, bine dezvoltate, nepătrunse de carii, neatacate de rozătoare, curățate de pământ în proporție de peste 95%,fără miez lemnos excesiv.

	3.17
	Sfeclă roșie
	kg
	Calitatea I Rădăcini întregi, sănătoase, curate, ferme la atingere, fără semne de ofilire, deshidratare sau înmuiere.   Se vor respinge la recepție loturile care prezintă urme de atac de boli (mucegai, putregai) sau galerii de dăunători, crăpături adânci, lovituri mecanice, vătămări produse de îngheț (pulpa devine apoasă), miros sau gust străin (de mucegai, pământ stătut, substanțe chimice), semne vizibile de încolțire (pornirea unei noi rozete de frunze la colet).

	3.18
	Banane
	kg
	Nu se acceptă banane verzi (stadiul 1-3) care nu pot fi consumate în ziua livrării și nici banane supracoapte (stadiul 7, cu pete mari maronii/negre), deoarece pulpa devine prea moale. Aspect: fructe întregi, sănătoase, curate, fără tăieturi ale cojii, arcuite în mod caracteristic.

	3.19
	Spanac
	kg
	Frunze întregi, proaspete, turgescente (ferme, nu veștejite), bine dezvoltate, de Calitatea I. Culoare: verde intens, uniform, fără frunze îngălbenite, pătate sau decolorate. Frunzele trebuie să fie practic lipsite de pământ, nisip sau alte impurități vizibile, pentru a reduce riscul de contaminare și timpul de pregătire în cantină. 

	3.20
	Cartofi
	kg
	Produsul trebuie să fie de Calitatea I, tuberculi întregi, sănătoși, curați, fermi la palpare, de formă regulată (rotundă sau ovală, fără nodozități accentuate. Excluderi absolute : tuberculi verzi sau cu pete verzi, tuberculi încolțiți (colți mai mari de 2-3 mm) sau ridichiți/zbârciți (vechi, deshidratați), urme de putregai sau galerii de dăunători,  lovituri mecanice adânci sau vătămări produse de îngheț (cartofii devin dulci și sticloși).

	3.21
	Dovlecei
	kg
	Fructe întregi, intacte, ferme la pipăit, bine dezvoltate, dar fragede. Coaja trebuie să fie fină, netedă, fără urme de ceruire artificială. Fructele mari sunt excluse, deoarece au miezul spongios, semințe formate și coaja tare. Culoare: Verde-deschis, verde-fistic sau verde-închis, uniformă, specifică soiului, cu un aspect proaspăt, mat sau ușor strălucitor. Nu se acceptă fructe cu codița smulsă, deoarece zona se va altera rapid.

	3.22
	Pere
	kg
	

	3.23
	Lamaie
	kg
	








  Lot 4: Băcănie, conserve și produse de bază


	Nr.
crt.
	Produs solicitat
	UM
	Specificații tehnice minimale

	4.1
	Ulei de floarea soarelui
	l
	Obținut exclusiv din semințe de floarea-soarelui, de calitate superioară. Este strict interzis amestecul cu alte tipuri de uleiuri vegetale (palmier, rapiță, soia), lichid perfect limpede, fluid, de culoare galben-pai, strălucitor. Livrare obligatorie în sticle de PET alimentar 

	4.2
	Linte roșie
	kg
	Culoare: Portocaliu intens până la roșiatic, specific varietății, fără boabe decolorate, înnegrite sau pătate sever.  Livrare obligatorie în pungi din plastic alimentar rezistent, sigilate ermetic, cu un gramaj de 0,5 kg sau 1 kg. 

	4.3
	Paste integrale 
	kg.
	Suprafață netedă sau striată fără fisuri, spărturi excesive sau puncte negre (impurități). Este complet interzis adaosul de coloranți artificiali, conservanți sau amelioratori de textură. Menționarea obligatorie și vizibilă pe etichetă a glutenului (provenit din grâu), ca măsură de siguranță pentru copiii cu intoleranțe sau boală celiacă. Livrare obligatorie în pungi de plastic alimentar rezistent, sigilate ermetic,  

	4.4
	Faina albă de grau
	kg
	Făină albă de grâu superioară Tip 000. Este tipul cel mai rafinat, cu un grad minim de cenușă, ideal pentru o digestie ușoară și o textură fină a preparatelor destinate preșcolarilor și școlarilor. Se interzice complet adaosul de amelioratori enzimatici exogeni, agenți de înălbire chimică (cum este peroxidul de benzoil) sau conservanți. Produsul trebuie să fie 100% natural.

	4.5
	Griș
	kg
	Obținut exclusiv din măcinarea grâului de calitate superioară.  Este complet interzis adaosul de înălbitori chimici, conservanți, arome artificiale sau amelioratori structurali. Produsul trebuie să fie 100% natural. Etichetare obligatorie și vizibilă cu avertismentul „Conține Gluten” . Ambalaj: Pungi din hârtie multistrat sau plastic alimentar rezistent, sigilate curat 

	4.6
	Făină de porumb/malai
	kg
	Făină de porumb (Mălai extra grișat degerminat). Este complet interzis adaosul de coloranți artificiali, conservanți sau arome. Produsul trebuie să fie 100% natural. Ambalaj: Pungi din hârtie multistrat de uz alimentar, sigilate curat prin lipire sau coasere ermetică. 

	4.7
	Nuca
	kg
	100% miez de nucă. Fără conservanți sau aditivi chimici. 

	4.8
	Orez alb
	kg
	Boabe uniforme ca mărime, bine decorticate, curate, fără impurități, praf sau urme de atac de dăunători. 100% orez boabe. Fără aditivi sau conservanți.

	4.9
	Praf de copt
	kg
	Amestec uscat din :bicarbonat de sodiu (E500ii), agent acidifiant: Difosfat disodic (E450i) sau fosfat monocalcic, care reacționează cu baza în prezența lichidelor și a căldurii pentru a elibera dioxid de carbon (CO₂), suport (amidon): Amidon de porumb sau de cartofi (aprox. 30%), cu rol de absorbție a umidității ambientale pentru a preveni declanșarea prematură a reacției chimice în interiorul ambalajului.

	4.10
	Tăiței integrali
	kg
	Benzi de aluat deshidratate, uniforme ca grosime și lățime, cu o structură poroasă specifică. Ingrediente: Făină de grâu, ouă proaspete (sau melanj de ouă pasteurizat), apă. Sunt interziși coloranții artificiali (ex: tartrazină) pentru accentuarea culorii galbene.  Minimum 2 - 4 ouă per kilogram de făină(aproximativ 10% - 15% ou în masa produsului), în funcție de rețeta comercială declarată (ex: tăiței cu 2 ouă, cu 4 ouă etc.).

	4.11
	Scortisoara
	Kg
	Aspect: Varianta măcinată (praf): Pulbere fină, omogenă, fără aglomerări (bulgări), fără particule grosiere sau corpuri străine. Varianta batoane: Scoarță rulată în straturi fine, multiple și concentrice (aspect de trabuc), sfărâmicioasă la atingere. Culoare: Brun-deschis, ocru-roșiatic, uniformă. Defecte neadmise : Ambalaje deteriorate, rupte sau desigilate, amestecul cu alte tipuri de mirodenii, amidon, făină sau coloranți pentru creșterea volumului. Ambalare: În pungi sau recipiente de uz alimentar, etanșe, resigilabile (cu fermoar/zip sau capac) sau plicuri de gramaj mediu (50 g, 100 g sau maximum 500 g) . iecare ambalaj trebuie să specifice clar: denumirea exactă a speciei, numele producătorului, țara de origine (ex. Sri Lanka, Madagascar), numărul lotului, data fabricației și termenul de valabilitate. 

	4.12
	Fulgi de ovaz
	kg
	Fulgi de ovăz de Calitatea I. Ambalare: În pungi de polietilenă sau pachete de carton de uz alimentar, sigilate ermetic, rezistente la umiditate și praf. Greutatea optimă recomandată pentru gestionarea igienică în cantină este de 500 g, 1 kg sau maximum 5 kg .

	4.13
	Pesmet
	Kg
	Pesmet clasic din grâu, 

	4.14
	Faina integrala de grau
	Kg
	Tip 1750 sau Tip 1850

	4.15
	Cacao
	Kg
	Cu conținut redus de grăsime: 10% – 12% unt de cacao 

	4.16
	Orez integral
	Kg
	Aspect: Boabe întregi, alungite sau rotunde (în funcție de varietate), acoperite de o peliculă fină de tărâțe. Culoare: Brun-deschis, mată, cu nuanțe uniform repartizate.

	4.17
	Cimbru uscat
	Kg
	Aspect: Frunze mărunțite, uscate, fără codițe grosiere sau impurități străine. Culoare: Verde-cenușiu până la verde-măsliniu. Miros: Puternic aromat, caracteristic, ușor înțepător.











Lot 5: Produse Congelate

	Nr.
crt.

	Produs solicitat
	UM
	Specificații tehnice minimale

	5.1
	File de pește congelat( ex. cod, merluciu)
	kg
	File (fără piele și oase). Aspect în stare congelată: blocuri sau piese individuale (IQF - Individually Quick Frozen) compacte, acoperite cu un strat uniform și fin de gheață (glazură). Fără arsuri de congelare (pete albicioase, uscate), fără straturi excesive de zăpadă în ambalaj. Sunt interziși polifosfații (aditivi folosiți pentru reținerea artificială a apei în carne). Glazura de gheață (Glazing): Maximum 5% – 10% din masa totală a produsului. Pe etichetă este obligatorie declararea Masei Netto Fără Glazură (cantitatea reală de pește plătită). 

	5.2
	Mazăre verde
	kg
	Criterii stricte de calibrare, prospețime, integritate a boabelor și interzicerea defectelor de culoare (pete maronii, arsuri de congelare). 

	5.3
	Păstăi-  fasole verde
	kg
	Criterii stricte de calibrare, prospețime , integritate a pastailor și interzicerea defectelor de culoare (pete maronii, arsuri de congelare). 

	5.4
	Conopidă congelată
	kg
	Criterii stricte de calibrare, prospețime , integritate a buchețelelor și interzicerea defectelor de culoare (pete maronii, arsuri de congelare). 

	5.5
	Ficat de pui congelat
	kg
	Blocuri compacte sau piese individuale (IQF), acoperite cu un strat minim și uniform de gheață (glazură de protecție). Fără arsuri de congelare (pete albicioase, uscate sau textură spongioasă).100% ficat de pui. Fără adaos de apă injectată, polifosfații sau alți aditivi de retenție fiind complet interziși. 

	5.6
	Piept de pui congelat
	Kg
	Calitatea I. Fileuri întregi sau jumătăți de file de piept de pui, dezosat manual sau mecanic, cu pielea complet îndepărtată  . Carnea trebuie să fie 100% naturală, neinjectată. Se interzice cu desăvârșire adaosul de apă, sare, polifosfați, hidrolizate proteice sau alte adaosuri destinate reținerii apei în țesut. Nu se admite prezența blocurilor mari de gheață (glazură de gheață în exces) în interiorul ambalajului original. Cantitatea de glazură de gheață tehnică nu trebuie să depășească 2-3% din greutatea netă a produsului .  Prezența zăpezii sau a gheții libere în pungă este motiv de respingere a lotului (semn al ruperii lanțului frigorific). Furnizorul va garanta că păsările nu au fost tratate cu antibiotice (mai ales promotori de creștere) sau hormoni și că nivelul de reziduuri de medicamente veterinare și pesticide se situează sub Limitele Maxime Admise (LMA) din UE. 

	5.7
	Pulpe de pui congelate
	kg
	Pulpe de pui congelate rapid (IQF – congelate individual sau în bloc/bax ).

	5.8
	Carne slaba de vita
	Kg
	Carne de vită slabă congelată (IQF – congelată individual în piese/porții sau în bloc compact). De regulă provine din piese precum pulpă (nucă, capac, fricandou), vrăbioară fasonată sau rasol alb. 




